Version du 22/02/12

ANNEXE STAGES GENDARMERIE

«LESPERSONNELSDE LA GENDARMERIE VENANT EN STAGE A L'ECOLE DES
FOURRIERS DE QUERQUEVILLE DOIVENT SE PRESENTER SANSARMES
(MEME EN VL DE SERVICE).
L'ECOLE N'EST PASEN MESURE DE RECEPTIONNER LESARMESET LES
MUNITIONS »

ACCUEIL

Lors de votre arrivée sur le site de I’ Ecole des fourriers, vous serez accueillis par un
personnel de permanence. Celui-ci vous remettra une enveloppe nominative contenant
la clef de votre chambre, le plan du site et toutes |es consignes de rassemblement pour
le lundi matin.

Le 1% jour du stage & 07h55 sous le hall du batiment d’ hébergement ;

TENUE 13 (Vareuse, chemise blanche, gants noirs).

DOCUMENTSA EMPORTER.

Afin deffectuer les formalités administratives, munissez-vous impérativement des
documents suivants :
Votre dossier médicd ;
Votre ordre de mission ;
Une feuille d’ indemnité de stage par mois de présence al’ école;
Un certificat médica mentionnant |’ aptitude a la pratique du sport (groupe sport), la
catégorisation meédico-physiologique et pour les métiers de bouche, I'aptitude a la
restauration collective.

DOCUMENTSA CONSULTER.

Gendarme : Instruction N° 154781/DEF/GEND/SRH/SDC/BFORM du 2 décembre 2008
(class: 32.30).

B CSTAGN:
Instruction 30650 DEF/GEND/RH/RF/FORM du 03/11/2004 (class : 32.30).
Instruction 22000 DEF/GEND/RH/RF/FORM du 28/07/2005 (class:32.30)

LESDIFFERENTS STAGES

CTE RC GECOLL

FS1 - FS2 RC GECOLL

Stage compta pratique et budget prévisionnel
Sécurité alimentaire

Hygiéne alimentaire cuisinier

Comptabilité générale appliquée

Analyse financiere

Président du conseil d’ administration
Initiation achat

Perfectionnement achat



EFFETSMILITAIRESA EMPORTER.

Tenue : Référence: instruction n® 45000/DEF/GEND/SF/EL /M AT du 15 décembr e 2008

B Tenuede cérémonie 1¥ jour (accueil + cérémonie) pour tous : Tenue 13 (vareuse, pantalon,
chemise blanche, gants noirs).

B Tenuede service courant 31-32-33-34 | e reste du temps pour tous.

B Tenuede campagne 52 (Treillis) Spécifique CTE + chaussures de cuisine.

NOTA

Des permanences restauration en semaine et en week-end sont incluses dans les stages CTE FS1
FS2.

A l'attention des stagiaires au CTE second de cuisine, le probatoire d'entrée au stage porte sur les
connaissances détaillées dansla NE jointe (71 ECOLE DES FOURRIERS/FORM/NP du 14
mars 2003).

INDEMNITES

Stage aux taux "indemnité de stage" (logé nourri) pour les stagiaires et en absence temporaire
pour les instructeurs détachés.

PRECAUTIONS.

Vous intégrez une enceinte militaire. Il vous est demandé de porter une attention toute
particuliére au respect des régles du comportement.
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Destinatajre{s)

- {pour information)

Copie(s) miérievre(s): DDE - GIRg—Pilote de cours CUIS - Archives (2.

Chbjet Instruction en unité des volontaires désipnés pour suivis le
cowrs de CTE restauration collective dispensé a Pécole des
fourriers de Quergueville.

Référence(s) Réunion sur les programmes de la restauration collective

du 11 mmars 2003,

Conformément aux décisions prises lors de la réunion citde en référence, les gendarmes
mobiles désignés powr suivie le stage CTE restauration collective devrant, avamnt
&"imiégrer Pécole des fourriers de Querqueville, présenter tne aptitude réelle & Pemploi
et posséder des connaissances théorigues et pratigues Jides 4 lewrs futares fonctions de
COISIMETrs. _

Les conpaissanees qui apparaissent nécessaires sont détailiées ci-dessous.

COMNAISSANCES THEORIQUES

- hygiéne de base pour travailler en cuisine (temms vestimentaire — bygigne corporelle
personnelie) ; ) -

- matériel : batterie de Cuisine — nstensiles de cpisine — coutenux ;

- conpaissance des principauy. termes utilisés cn cuisine ’

abaisser — gppareil ~ bain marie — benrer v moule — branoise — chemiser — ciseler —
chiqueter — déglacer — dresser tme assiette — détrempe — décanter — blanchir — fonper —
fraiser — glacer ~ mirepoix —~mowiller — napper ~ revers - rowx — saisir — sanfer — singer
— suer — tamiser — tomuner ~ vannes — pocher — poéler) ;

= les grammages : Viands — poissor — légumes.
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2. CONNAISSANCYES PRATIQUES

- les cifferentes pates : brisées — feusilletées — & choux :
- ies fonds de base : marfaadss - viraigietles — maycnnaise — béchame] — S3UCE tomate
— béarpaise ;
- letaillage des légumes : mirepoix - julisnne — bruncige :
- leveron filet;
- habiller une valaille, .

3. CONTROLES DES CONNAISSANCES THECRIQUES ET FPRATIOUES

- une évaluation des connaissances théoriques aura lieu Ie preqier jour de Ja session :
- uae évaluation des conmaissances pratigues aura Ben au cours de la deuxidme

semaine de stage.

Le commandant de ["école des, fourg enquevilie
par smpschement, le cagjtame Franceis Reynaert




